SPIESS — KARTE 2025

19. NOVEMBER — 21. DEZEMBER

Mittwoch - Samstag 11:30-13:15 und 17:30-21:00
Sonn- und Feiertage  11:30-13:15 und 17:30-20:00

Montag und Dienstag geschlossen



SUPPEN

Peterli Wurzel Creme

Mais Kokossuppe verfeinert mit Rotem Thaicurry
dazu eine gebratene Riesencrevette

KALTE VORSPEISEN

Nisslisalat mit gehacktem Ei und hausgemachter Knoblauchsalatsauce

Rauchlachs und Graved Lachs mit hausgemachter Brioche
dazu Dill Senf Sauce

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

13.00

13.00
15.50

15.50
19.50

darniert mit einem Bukett von Blattsalaten an einer hausgemachten Balsamico Vinaigrette

Chef Salat mit Sali Alp Kise, Schinkenwiirfel und Ei
an einer italienischer Sauce

WARME VORSPEISEN

Risotto mit 2 frischen gebratenen Jakobsmuscheln

Ganze Portion mit 5 frischen gebraten Jakobsmuscheln

Frische Ratatouilles Ravioli uf Tomatensauce
Ganze Portion

Gebratene Entenleber auf hausgemachtem Mango Chutney mit Portweinjus
und Haselnuss Kartoffeln
Ganze Portion

FLEISCH HAUPTGANGE

Filet - Spiess (ARG, cH, 1RD)

Rindsfilet, Kalbsfilet, Fohlenfilet, Schweinsfilet
mit Zwiebeln, Peperoni, Pfeffersauce
flambiert mit Whisky

Bickerinnen Kartoffeln

Gemusegarnitur

Hugo - Spiess (cH)

Schweinsfiletmedaillons mit Rohschinken dazu Steinpilzsauce
flambiert mit Kirsch vom Sattel

Gemtse vom Markt

Rostikroketten

Fitness — Spiess mit Gem{ise (ARG, CH)

Rind-, Kalb-, Schweinshuft und Pouletbrust
mit Zwiebeln und Peperoni, hausgemachter Kriuterbutter

flambiert mit Cognac
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Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
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16.50

18.00
32.50

17.50
31.00

20.50

35.00

58.50

46.50

45.00



Fitness — Spiess mit Salaten cara, ch) Fr. 44.50
Rind-, Kalb-, Schweinshuft und Pouletbrust

mit Zwiebeln und Peperoni, hausgemachter Krjuterbutter

flambiert mit Cognac

garniert mit verschiedenen gemischten Salaten

Poulet - Spiess mit Ananas Fr. 43.00
Poulet Wiirfel mit frischer Ananas, Currysauce

flambiert mit Wodka

mit frittierter Banane und Trockenreis

Gemuse vom Markt

Poulet — Spiess mit Apfel i Fr.  42.00
Poulet Wiirfel mit Apfel gebraten, Apfelcurrydip

flambiert mit Cognac

Trockenreis

Gemise

Lamm - Spiess (Aus) Fr. 49.50
Lammfilet und Lammriickenfilet, mit Zwiebeln, Knoblauch, Knoblauchjus

flambiert mit Stroh Rum

Nudeln

Gemusegarnitur

Rindfleisch — Spiess cara) Fr. 53.50
Rindsfilet, Entrecote und Rindshuft, Peperoni und Zwiebeln, Knoblauchbutter

flambiert mit Whisky

Pommes-frites

Gemusegarnitur

Fohlen - Spiess arb) Fr. 49.50
Fohlenfilet mit Zwiebeln, Peperoni, Kriuterjus
flambiert mit Wodka

Bickerinnen Kartoffeln

Gemiise vom Markt

S

Kalbsfleisch - Spiess ccin Fr. 56.50

Kalbsschnitzel gefiillt mit scharfem Salami und Kise von der Sahli Alp
flambiert mit Kirsch vom Sattel

Kartoffel Kroketten

Gemisegarnitur

Jumbo — Spiess (min. 350 gr. Fleisch ARG, CH) Fr. 59.50
Rind-, Kalb-, Schwein- und Poulet Wiirfel, mit Zwiebeln, Peperoni und Zucchetti, Krjuterbutter

flambiert mit Rum
7@ Re
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garniert mit frischen gemischten Salaten
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Karibik — Spiess (viE, CH) MsC/Friends of ea Fr. 48.50
mit Riesencrevetten, Poulet Bruststiicke und frischer Ananas

flambiert mit Rum

Trockenreis

Exotische Friichte

kalte Curry — Bananensauce

VEGETARISCHE HAUPTGANGE

Vegqi - Spiess Fr. 36.00

mit Zucchetti, Champignons, Peperoni, Tomaten, Auberginen, Zwiebeln und Knoblauch
Stiss- und Sauersauce
flambiert mit Gin
Kroketten
Gemusegarnitur

SCHWYZ
FIsCH UND MEERESFRUCHTE HAUPTGANGE

Crevetten - Spiess mit Rohschinken cvie) Msc/Friends of sea Fr. 51.50
mit Muotathaler Rohschinken eingerollt und grilliert

flambiert mit Cointreau

mit hausgemachtem Knoblauchdip

Wildreis

Gemtsegarnitur

Fisch — Spiess (NR, FR, FR, THAI MSC/Friends of Sea Fr. 47.50

mit Lachs, Seeteufel, Coquilles St-Jacques, Riesencrevetten
Kriutersauce

flambiert mit Gin

Salzkartoffeln

Gemisegarnitur

GESCHENKIDEEN AUS DEM HAUS GOTTHARD

** Hausgemachte Pralinen und Liqueur Stingeli
** Gutscheine
** Spirituosen — Grosse Auswahl vom Fassbind Sortiment bei uns erhjltlich

* Weine
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http://www.google.ch/imgres?imgurl=http://static.polylooks.de/img/daten1/f2/47/3b/27_6e2fdc02529dcd6c8a01d4b70d12701d_christmas-ball.jpg&imgrefurl=http://www.polylooks.de/christmas-ball/res_id/1221781/&usg=__ehBWRQPaLggXsG42GBoPy9croTs=&h=800&w=800&sz=142&hl=de&start=332&zoom=1&tbnid=rDk0xArRAT2SEM:&tbnh=138&tbnw=134&prev=/images?q%3Dpictures%2Bchristmas%26um%3D1%26hl%3Dde%26sa%3DX%26biw%3D1516%26bih%3D781%26tbs%3Disch:1&um=1&itbs=1&iact=rc&dur=687&ei=lZLiTOLALc-Vswb9ov3wCw&oei=75HiTPqVBYGEswaLv7HJCw&esq=8&page=12&ndsp=31&ved=1t:429,r:26,s:332&tx=65&ty=77
http://www.google.ch/imgres?imgurl=http://krazykk.files.wordpress.com/2008/02/snowflakes1.jpg&imgrefurl=http://krazykk.wordpress.com/2008/02/01/webkinz-winter-festival/snowflakes/&usg=__s5m68qY34vwtMRuT1IzNG4AYtyc=&h=300&w=300&sz=7&hl=de&start=0&zoom=1&tbnid=aVtDmSNiZz5vnM:&tbnh=168&tbnw=168&prev=/images?q%3Dpictures%2Bsnowflakes%26um%3D1%26hl%3Dde%26biw%3D1516%26bih%3D781%26tbs%3Disch:1&um=1&itbs=1&iact=rc&dur=328&ei=SpXiTN0Lhe2yBu7AlOEL&oei=gJTiTKrFEcaDswauxs29Cw&esq=14&page=1&ndsp=31&ved=1t:429,r:1,s:0&tx=101&ty=69

HAUSGEMACHTE DESSERTS
Hausgemachter Nusskuchen mit Zimtglasur und Rahm

Weisses Toblerone Mousse mit Karamellisierten Erdniissen
Hausgemachtes Zwetschgen Tiramisu
Sorbetteller mit 4 verschiedenen hausgemachten Sorbets

Neu! Coupe ,Acht Schwyz"
2 Kugeln Vanille Glace, 1 Kugel Schoggi Glace
mit Whisky-Cream vom Z'Graggen in Lauerz

Mini Coupe

*

Winterdessertteller ,von allem ein bisschen”***

Hausgemachtes Kirschensorbet und Chriesiparfait mit
dem neuen ,Altem Chriesi” vom Fassbind

Hausspezialitit Ice Café qufgeschlagen mit oder ohne Sattler Kirsch

Ganze Portion
Halbe Portion

Original Muotathaler Rahmkirschtorte
Kirschtorte vom Chilestigli in Arth

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

11.50
13.50
13.50
13.50

13.50

10.50
20.50
14.50

13.00/11.50
9.50/8.50

*** Dieses Dessert steht lhnen nur wihrend der warmen Kiiche - Zeiten zur Verfiigung.

HAUSGEMACHTE SORBETS/GLACE

Créme Briilée Glace

Weisses Haselnusskaffee Glace ﬂiv%
Joghurt Glace st -
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Sauerrahmglace
Cacaofruchtsaftsorbet
Mangosorbet
Aprikosensorbet
Brombeerensorbet
Kirschensorbet

Passionsfruchtsorbet pro Kugel

inkl. MWST
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ZUM NACH HAUSE NEHMEN
Hausgemachtes Gebick mit 2 verschiedenen Sorten 200 Gramm ~ Fr. 8.50

Handgefertigte Pralinen und Liqueur Stingeli nach Haus-Rezept aus der Gotthard Kiiche,
verfeinert mit ,Les Vieilles Barriques” Edelbrinden vom Fassbind in Oberarth, sowie
Edelschokolade und Grand Cru Couverturen von der Firma Max Felchlin AG in Schwyz.

6 verschiedene Pralinen Sorten: Apricot, Cerise, Poire, Pomme, Prune, Créme Briilée

120 Gramm Fr. 10.00
zum hier geniessen pro Stiick Fr. 0.90

5 verschiedene Liqueur Stingeli Sorten: Apricot, Framboise, Poire, Pomme, Prune

abgepackt pro 100 Gramm Fr. 12.00
einzeln pro 100 Gramm Fr. 10.50

Das komplette Spirituosen-, und Wein Sortiment ist in unserem Spirituosen- und
Weinkeller zu Ladenpreisen erhiltlich. Fragen Sie nach der Preisliste.

Regionale Personlichkeiten.... Sahli Kise ca. kg Mutschli Fr./Kg 2050
Von der Glattalp im Bisisthal. Familie Beatrice und Daniel Birgler/”Chesslars”.
Beriihmt vom Kinofilm ,Alpsummer” 2013.
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SCHAUMWEINE ScH=>
Prosecco
Spumante AOC Extra Dry 14l Fr. 9.50

Contessa Giulia
Trauben: Glera
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